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 Recinaio 2003 – SILVER MEDAL 

Cabernet 2008 – COMMENDED 



 

 
Markus del Monego & Andreas Larsson 
 

90| SAN GERVASIO – CABERNET SAUVIGNON 2008 

Toscana IGT 

AL – Dark ruby core. Sweet nose of vanilla, spice, cassis, cherry and discreet oak. Good volume and a polished texture 

with powdery tannin, long and fresh with elegant dark fruit. Good drinkability and suppleness. 

MDM – Dark purple red with garnet red hue. Balmy nose with ethereal character, dried fruits, mild spices and hints 

of roasted flavours. On the palate good weight and length, with well balanced tannins and quite pleasant aromatic 

finish. 

88.5| SAN GERVASIO – I RENAI 2006 

Toscana IGT 

AL – Dark ruby core lighter rim. Discreet nose of dark cherry and plum, the palate still has a youthful texture with marked tannin and juicy fruit, good 

density and length, still in a youthful phase with vibrant fruit and medium-lasting finish. 

MDM – Dark purple red with garnet red hue. Elegant nose with restrained fruit, balmy notes with hints of mild spices. On the palate well balanced with 

medium weight and quite good length. 

86| SAN GERVASIO – A SIRIO 2008 

Toscana IGT 

AL – Deep ruby core and a tawny rim. Rather intense nose of dried fruit, prune, leather and spices. Quite robust palate with some gamey notes, dryish 

tannin, leather and sour cherry, medium weight and length, a bit rustic. 

MDM – Dark purple red with garnet red hue. Ethereal nose with hints of marinated fruits, slightly floral note, slightly gamey. On the palate aromatic, cloves, 

vanilla, ripe fruit and mild spices with good weight but drying out in the finish. 

 

 

 



 

 

 

  



 

 



 

 

 

 



 
E-commerce: WineWire.ca (Canada) 

Sangervasio Rosso 2009 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wine Type: 

  

Style of 
Wine: 

Earthy & Spicy 

Country of 
Origin: 

Italy 

Wine Region: Tuscany 

Grape 
Varietal: 

Sangiovese, Merlot, and Cabernet 
Sauvignon 

Bottle 
Format: 

750mL 

Case Size: 12 bottles 

Tasting Notes 

The wines Sangervasio mirror the pristine nature of the countryside in which the grapes are grown. The result is balanced 
and complex wines reflecting both the care given to the vineyards and the mineral content of the soil, due to its marine 
origins..Sangervasio produces wines with a contemporary style, made with the contribution of international varieties, but 
mostly with local grapes, which are the estate’s main focus: Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon; Chardonnay, 
Sauvignon Blanc, Vermentino and Trebbiano. The wine-making process is natural, with no chemical additives. Our wines 
are an expression of the soil in which our grapes are grown. There are no tricks or shortcuts…and that is how a truly fine 
wine is made! Sangervasio’s cellars are situated in the historical buildings, in perfect harmony with the farm and its 
surroundings. The technology respects architecture and tradition. Medium structure. Bright ruby red, with floral aromas of 
violet and wild berries, with an inviting mineral taste. 

Certified Organic. 

Critical Praise 

Decanter World Wine Awards 2012 - BRONZE MEDAL 

 
  



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pubblicazione sulla rivista cinese specializzata 

Choices Wine su I Renai 2006 

 

 

Release on Chinese specialized magazine Choices 

Wine about I Renai 2006 

 

 

 

 

 
 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

BIBENDA 2014 -  SAN GERVASIO – pag. 1117 
La serie di etichette presentate risulta ancora una volta piacevole e corretta, una sana espressione 

territoriale dove quest’anno è il Cabernet Sauvignon a fare l’andatura. Il rosso che mostra un sapiente 

uso del legno, alterna profumi di frutti selvatici a nobili toni vegetali, che puntuali ritroviamo in una 

bocca dal tannino pregiato. Sotto tono rispetto al solito il Merlot I Rena, che paga pegno dell’annata 

complicata, mentre si fa valere A Sirio, bell’esempio di blend di Sangiovese e Cabernet Sauvigon con 

una bocca davvero vitale. 

 

CABERNET SAUVIGNON 2009 -  4 GRAPPOLI 
 

A SIRIO 2009 -  4 GRAPPOLI 

 

I RENAI 2009 - 4 GRAPPOLI 
 

CHARDONNAY 2011 -  4 GRAPPOLI 

 

SANGERVASIO BIANCO 2012 -  3 GRAPPOLI 

 

SANGERVASIO ROSSO 2010 -  3 GRAPPOLI 

 
 



 

 
slow wine guida 2014 STORIE DI VITA, VIGNE, VINI IN ITALIA – Pag. 592  

PALAIA (PI) 

San Gervasio                                                      

22 ha – 100.000 bt 
VITA – San Gervasio è un antico borgo molto suggestivo con 400 ettari di terreno tutto intorno. Acquisita nel 1960 dalla famiglia Tommasini, 
l’azienda è cresciuta attraverso esperimenti e prove che hanno permesso di mettere a punto la qualità che oggi sa esprimere. Luca, nel rispetto più 
assoluto della terra, si è reso autore dell’attuale produzione biologica, filosofia che da sempre ha contraddistinto l’azienda. Matteo Coletti è 
l’agronomo e Luca D’Attoma l’enologo. 
VIGNE – I 22 ettari vitati sono dislocati sui terreni più idonei e variegati, tanto che le caratteristiche della materia restituiscono una pluralità di 
profumi e gusti. La densità varia da 6.000 ceppi a ettaro fino a 12.000. l’allevamento è prevalentemente a cordone speronato. I terreni, di origine 
pliocenica, risultano essere ricchi di fossili e hanno la peculiarità di essere sabbiosi. 
VINI – Il Sangervasio Bianco 2012, appena prelevato dalla vasca d’acciaio, ha profumi di frutta bianca intensi e una spiccata sapidità. A Sirio 2009 

ai sentori di frutta rossa e spezie dolci unisce un corpo succoso e la piacevolezza di un finale fresco. Il Sangervasio Rosso 2011 (Terre di Pisa) è 
un’espressione pulita del terroir dal gusto sapido molto gradevole. Il Chianti 2012 ha finezza, eleganza e piacevolezza. Il Colli Etruria Centrale Vin 

Santo Recinaio 2003, dopo un appassimento di quattro mesi, è pigiato a mano e riposa in piccoli caratelli per almeno otto anni. Ha note ossidate e 
sentori di frutta fresca, mandorla e miele. 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

          San Gervasio – pag. 520 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

Othmar Kiem, KÜSTE TOSKANA – pag. 222 

93 
Sangervasio – I Renai 2008 
Dunkles, dichtes Rubin mit schwarzem Kern. Zeigt in der Nase angenehm rauchige Noten, etwas Leder, dann viel reife Brombeeren und Zwetschge. Am 
Gaumen sehr saftig in Ansatz und Verlauf, zeigt viel Beerenfrucht, öffnet sich mit feinmaschigem, geschmeidigem Tannin, samtig, sehr langer Nachhall mit 
ausgeprägten Noten nach Tabak. 
Pfurtscheller, Neustift; € 25,–  

 

 

I VINI DI VERONELLI GUIDA ORO 2014 – pag. 598 
 
a igt 

   A Sirio Rosso Toscana 2008                                               
���    Cabernet Toscana 2009                                                   
��       Chardonnay Toscana 2011    
���    I Renai Rosso Toscana 2009   2009 (D.T.) 93  
��       Sangervasio Bianco Toscana 2012  2012 (D.T.) 87 
��       Sangervasio Rosso Toscana 2010   2010 (D.T.) 87 
 

 

 

Azienda storica del pisano, produttrice di buoni vini quando, nei dintorni, l’impegno qualitativo sicuramente non si faceva notare in modo massiccio; la famiglia Tommasini 

ora propone una gamma completa di bei vini, conferma la fiducia nella propria terra che ha sempre contraddistinto il suo lavoro. (D.T.) 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pubblicazione sul numero speciale di Decanter, dedicato ai vincitori dei Decanter World Wine Awards 2013. 

A SIRIO 2008 - MEDAGLIA D'ARGENTO: "Esuberanti note fruttate di ribes rosso, ciliegia nera e lampone. Sensazione di vaniglia, i tannini riempiono tutta la 

bocca. Maturo, potente e complesso." 

I RENAI 2007 - MEDAGLIA DI BRONZO: "Naso potente con note di frutti a bacca nera e prugne essiccate. Mirtillo intenso con sentori di cioccolato." 

 

Publication on Decanter's World Wine Awards 2013 special issue. 

A SIRIO 2008 - SILVER MEDAL: "Exuberant fruit characters of redcurrant, black cherry and raspberry. Splash of vanilla oak and ripe, mouthfilling tannins. 

Mature, powerful and complex." 

I RENAI 2007 - BRONZE MEDAL: "Powerful nose of black fruits and dried plums. Intense blueberry flavours with hints of chocolate." 
    

    

    

    

    

    



 

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    



 

    

    

    

                                            

                                

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A Sirio 2008 – SILVER MEDAL 

I Renai 2007 – BRONZE MEDAL 

Sangervasio Rosso 2010 – COMMENDED 
 


