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San Gervasio  Sito Accoglienza Vini 1/2 
Pag. 284 
 
VINO TOP I Renai 
 
RAPPORTO Q/P Sangervasio Rosso 
 
DA CONOSCERE Sangiovese più un lieve saldo di Cabernet sauvignon, il rosso A Sirio possiede vigore e 
compattezza, riuscendo a liberare il suo carattere sapido nonostante il contributo dolce e speziato del 
rovere. 
 
Ricco e articolato il patrimonio di San Gervasio, un antico borgo circondato da boschi, con oltre duecento 
ettari di terreni coltivati di proprietà, divisi tra seminativi, vigneti e uliveti. Amministrata da quasi 

cinquant’anni dalla famiglia Tommasini, l’azienda gode di un clima mediterraneo ben ventilato dalle brezze marine e negli ultimi 
anni ha orientato la propria produzione vinicola verso un risoluto incremento degli standard qualitativi. Sorto nell’VIII secolo a difesa 
della pieve romanica, il borgo conserva l’originaria pianta circolare, con la villa e la fattoria che si ergono sui possenti basamenti 
dell’antica rocca. L’agriturismo offre la possibilità di soggiornare all’interno delle diverse strutture che compongono l’antico borgo e 
le campagne circostanti. Il residence, immerso nel verde dei 350 ettari del territorio aziendale, si compone di diversi appartamenti 
arredati in stile rustico toscano e propone un’offerta piuttosto vivace, con percorsi di trekking e mountain bike, due piscine immerse 
nel verde e un piacevole punto ristoro dove assaggiare il meglio dei prodotti locali. Dalla cantina l’ultima novità è rappresentata dal 
Sangervasio Rosa Spumante. 



 

�

OTHMAR KIEM - TOSKANA MAREMMA, pag. 177 
 

91 
Sangervasio – I Renai 2007  
Funkelndes, intensives Rubin mit Violett. Intensive Nase mit Noten nach Holunderbeeren und Zwetschgen. Geschmeidig und reich am Gaumen, 

viel reife Frucht, baut sich schön  auf, griffiges, zupackendes Tannin, im Finale noch etwas rau, braucht noch zusätzliche Lagerung.  

Sporthotel Pfurtscheller, Neustift;  € 25,– 
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Azienda Agricola San Gervasio 
a docg 
��           Chianti, 2010  
a doc 

   Vin Santo di San Torpè Recinaio 2001  
a igt 
���     A Sirio Rosso Toscana 2007 e 2008                                              2008 (D.T.) 93                                                      
���     Cabernet Toscana 2009                                                                  2009 (D.T.) 90 

                                   ��        Chardonnay Toscana 2010 2010 (D.T.) 87 
                                   ���     I Renai Rosso Toscana 2007 e 2008 2008 (D.T.) 92  
                                   ��        Sangervasio Bianco Toscana 2011 2011 (D.T.) 88 
                                   ��        Sangervasio Rosso Toscana 2009 2009 (D.T.) 87 
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Degustazione di Agosto 2012 
Recensione di Ian D’Agata, pubblicata su IWC, Stephen Panzer.�
�
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Italy | Tuscany | Sangiovese  
Expert Rating      RP 
       89 
Customer Rating      ST 

89 
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Italy | Tuscany | Cabernet Sauvignon  
Expert Rating       ST 

88 
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Italy | Tuscany | Chardonnay  
Expert Rating       ST 

88 
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GUIDA AI MIGLIORI VINI D’ITALIA 2013 
IAN D’AGATA / MASSIMO COMPARINI – pag. 196 
 
SANGERVASIO BIANCO 2011 – 91/100 
Molto fresco e minerale questo vino bianco dalla complessità 
insospettabile. Finisce fresco e molto lungo con una bellissima 
scia minerale…oserei dire che dona richiami di riesling. 
Ottimo Vermentino della Costa Toscana da un’azienda che 
meriterebbe di essere più conosciuta. 
 
A wine of sneaky complexity, with a long mineral finish and 
lovely pure crisp white fruit aromas and flavours, this is an 
excellent Vermentino from the Tuscan Coast, that has almost 
Riesling-like qualities. This estate deserves to be better known. 



 

����
����

����
����

����
����

�������������������������������������������������������� ����
����



 

����

����

����
����
�������������
�������������
��������������������� �
��������������
�������������
������������� �
�
�
�
� �
   �


